
Coufissous 
Chips de pommes séchées artisanales 

 
 

Caractéristiques 
Signifie « pommes séchées » en patois creusois 

Produit naturel brut, aucun additif, aucun conservateur 
Pommiers francs, variétés locales sans aucun traitement 

Séchage  traditionnel lent & naturel qui permet de conserver les vitamines et qualités du fruit 
Recyclage de l’énergie : séchage au-dessus d’un poêle à bois qui chauffe la pièce 

 
Mode de fabrication 

 
 

1- Ramassage 
 

 
 

2- Sélection 
À maturité 

On garde les plus belles 
Nettoyage 

 

 

3- Préparation 
Enlever le centre (pépins, pédoncule) 

Couper en fines lamelles 
 

4- Installation 
Enfiler les pommes sur la baguette de noisetier 

Placer la baguette sur le séchoir (cadre bois) 
 

 
 

 

 
 

5- Séchage 
 

 
 


